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Highlights
EXTRACTION AND CHARACTERIZATION OF COLLAGEN OBTAINED FROM THE SPINE OF STRIPED TUNA (Katsuwonus pelamis). Valuation of fish waste in fishing regions which have a high nutritional value that, due to availability and lack of toxicity, can be converted into marine collagen.
Resumo/Abstract
No beneficiamento das empresas de pescados, a carne é o item de maior valor econômico, porém essa atividade é geradora de resíduos. O aproveitamento de resíduos de pescado pode ser um modo de geração de renda, além de reduzir os problemas ambientais. Esse trabalho tem como objetivo a utilização da espinha do atum bonito-listrado para a extração de colágeno, avaliando a eficiência da extração. Onde as espinhas in natura foram inicialmente limpas e trituradas, em seguida passaram por um processo de remoção de proteínas não colágenas com NaOH 0,1 mol/L seguindo a desmineralização com EDTA-2Na 0,1 mol/L, logo após, o colágeno foi extraído com ácido acético 05 mol/L, filtrado, precipitado com NaCl para uma concentração 2,5 mol/L em relação ao volume de extrato, centrifugado, dialisado contra primeiramente, com ácido acético 0,1 mol/L e posteriormente com água e liofilizado. A caracterização do colágeno inclui rendimento, determinação de proteínas pelo método de Kjeldahl Modificado, espectroscopia FTIR e UV-Vis. O colágeno ASC obteve um rendimento de 1,18%, a conversão de nitrogênio de 7,6%. O espectro de FTIR apresentou bandas de estiramento de CH₂ em 2923 cm⁻¹ e 2853 cm⁻¹, C=O de lipídios em 1744 cm⁻¹. Foram identificadas ainda as bandas típicas do colágeno: Amida I (1646 cm⁻¹), Amida II (1546 cm⁻¹), flexão simétrica de CH₃ (1452 cm⁻¹) e Amida III (1237 cm⁻¹). Um pico em 1040 cm⁻¹ foi associado às vibrações C–OH de carboidratos. No espectro de UV- Vis o colágeno obteve um picos de absorção de 246 nm sendo característicos ao de colágeno tipo I. Os resultados obtidos indicam que a espinha do atum bonito-listrado é uma fonte viável para extração de colágeno, apresentando características estruturais compatíveis. Assim, o aproveitamento desses resíduos demonstra potencial para agregar valor econômico ao setor pesqueiro, além de contribuir para a redução de impactos ambientais e promover o uso sustentável de subprodutos marinhos.
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